
 

 

 
 

2024 GAU-ALGESHEIM RIESLING „TERRA FUSCA“ VDP.AUS ERSTEN LAGEN 
 
Weinberg 
Die Trauben stammen von den ältesten Rieslinganlagen aus der Gau-Algesheimer St. Laurenzikapelle. 
Tertiärer Muschelkalk und Tonmergel prägen den dortigen Boden im oberen Hangteil. Die steile, südöstlich 
ausgerichtete Hanglage lässt die Trauben sehr langsam ausreifen und liefert einen saftigen Riesling mit 
kühler Mineralität und wilden Noten von Kräutern und Grapefruit. 
 
Vinifikation 
Die sehr späte Lese der hochreifen Trauben erfolgt gestaffelt von Hand. Für eine optimale Extraktion der 
Aromastoffe werden die Trauben im Weingut schonend gemahlen und im eigenen Saft für einige Stunden 
stehen gelassen. Nach schonenden Pressen vergärt der Saft mit natürlichen Hefen im Edelstahltank. Nach 8 
Monaten Hefelager wird der Wein im Sommer auf Flaschen gefüllt. 
 
Degustationsnotiz 
In der Nase Duft nach Wildkräutern mit etwas Luft zeigen sich dann Aromen von Grapefruit und Pfirsich. Im 
Geschmack intensiviert sich die Frucht und Mineralität. Langer Abgang mit frischer Steinfrucht und salzigen 
Anklängen. 
 
Analyse 
Alkohol: 12,5 % vol.; Restzucker: 3,8 g/l; Säure: 7,0 g/l 
 


